Speisekarte Seerestaurant



Aus dem Garten

Bunter Blattsalat
Gemischter Salat

Wahlen Sie zwischen unserem Hausdressing oder italienischer Sauce.

Aus dem Suppentopf

Kraftige Fleischsuppe mit
Sherry, hausgemachten Fladli, Ei oder Mark

Samige Barlauchcremesuppe mit Randenjulienne

Spargelconsommé mit seiner Einlage

Vorspeisen

Gerduchertes Felchenfilet auf Blattsalaten
mit Meerrettichschaum, Zwiebeln, Zitrone und Kapern

Tomatensalat mit Buffelmozzarella
auf Blattsalaten garniert

Rindstatar «Classic» klein

Wahlen Sie zwischen mild, mittel, scharf gross
mit Whisky, Calvados oder Cognac

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.
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Aus dem Fischernetz

Schifflande-Klassiker 37.50
Felchenfilet aus dem Greifensee, Meuniére gebraten

mit Mandelsplittern, Kapern und Tomatenwiirfeli,

Petersilienkartoffeln und Marktgemise

Gebratenes Saiblingsfilet an Thymian-Fischbutter 38.50
mit Blattspinat und neuen Bratkartoffeln

Pochierte Zanderfiletstreifen «Kreolische Art» 39.50
serviert mit Trockenreis und Friihlingsgemise

Eden Shrimps* (5-7 Stk.) sautiert in Limetten-Chiliol 36.50
serviert mit Reis und Marktgemise

Fleisch

Kalbsrahmgeschnetzeltes «Ziircher Art» 37.50
mit knuspriger Butterrosti

Geschnetzelte Kalbsleber «&s hat solang’s hat» 34.50
kurz in Butter mit Zwiebeln und Krautern sautiert

mit knuspriger Butterrosti

Gebratenes Kalbspaillard an leichter Zitronensauce 43.50
mit neuen Bratkartoffeln und buntem Gemisefacher

Rosa gebratenes Rindsfilet 160 g 48.50
mit hausgemachter Krauterbutter, 200g 56.50
mediterranen Bratkartoffeln und Gemiuisegarnitur

* Shrimps aus nachhaltiger Aquakultur

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.
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Beliebt und geliebt

Chateaubriand a la mode du Chef pro Person 56.00
Rindsfilet am Stilick in Krdutern gebraten

ab 2 Personen in zwei Gangen serviert

1. Gang:

Balsamico-Rotweinsauce,

mediterrane Bratkartoffeln und buntes Gemuseallerlei

2. Gang:
Sauce béarnaise,
Pommes frites und buntes Gemdseallerlei

Vegetarisch

Blatterteigpastetli 21.50
gefllt mit einem feinen Gemiise-Pilzragout

Zitronen-Ricottaravioli 24.50
mit sautiertem Friihlingsgemise

Knusprige Rosti 22.50
mit Gem{Use belegt und mit Kdse Giberbacken

Fleischdeklaration:

Poulet CH
Rindsfilet CH
Schwein CH
Lamm NZ/AUS
Kalb FR/CH

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.



Desserts

Frisch marinierte Erdbeeren mit Vanilleglacé 12.50

Coupe Romanoff klein 9.50
gross 13.50

Hausgemachter Rhabarberkuchen mit Baiser 7.50

Apfelstrudel mit Vanillesauce 12.50

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwsSt.



