RESTAURANT

SCHIFFLANDE

Wein- und Getrankeangebot

Weingenuss — direkt am Greifensee.



Prosecco

Veneto
Prosecco extra dry, Viticoltori Ponte

Weissweine

Ziirich
Stafner Rauschling, Weingut Rutihof, 2009

Waadt
Epesses AOC, La Trinquette, Patrick Fonjallaz, 2010

Spanien
Verdejo Tierra Buena DO, Bodegas Yllera, 2010

Italien
Chardonnay Baroncino, Cantina Valpantena, 2011

Roséwein

Neuchatel
Oeil de Perdrix, Chateau Auvernier, 2010

Rotweine

Ziirich
Stafner Pinot Noir, Weingut Riitihof, 2009

Italien
Nero d’Avola Sicilia IGT, 2010

Portugal
Palestra DOC, Encostas do Douro, 2008

Spanien
Carmelo Rodero, Ribera del Duero DO, 2010

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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Schaumweine

1dl 7.5dl
Prosecco extra dry, Viticoltori Ponte 8.50 59.50

Champagne Perrier Jouét, grand brut 112.00

Weissweine Schweiz

Riesling x Sylvaner, 2009 45.50

Produzent: Familie Hasler, Ritihof Stafa
Region: Stafa am Zirichsee
Traubensorte: Riesling x Sylvaner

Intensives, fruchtig — blumiges Bouquet, beeinhaltet Zitrusaromen
harmonisch und ausgewogen. Ein idealer Begleiter zu Apéro,
Gemise, Salate, Fisch und Kasegerichten.

Stafner Rauschling, 2009 7.00 49.00

Produzent: Familie Hasler, Rutihof Stafa
Region: Stafa am Zirichsee
Traubensorte: Rauschling

Feines Fruchtbouquet, frisch und lebhaft, leicht mineralisch.
Klassiker zu Apéro, Gemise, Fisch und Salat

Epesses AOC, La Trinquette, 2010 6.80 47.60

Produzent: Patrick Fonjallaz, Vigneron
Region: Lavaux
Traubensorte: Chasselas

In der Farbe helles Gelb, im Gaumen frische, feine
Kohlensaure und Aromen von Limetten — ein Schweizer Klassiker!

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



1dl 7.5dI
Heida du Valais AOC, Grand Métral, 2010 52.50
Produzent: Provins
Region: Wallis
Traubensorte: Heida / Paien
Ein weisser mit Format! Der Heida offenbart frische Studfriichte-
und Mangoaromen, begleitet von wiirzigen Noten. Als saftiger
Weisser mit rassiger Mineralitat ist er am Gaumen von lebhaft
fruchtigem Geschmack. Er eignet sich als Aperitif sowie
als Begleiter zu Fisch, Gefliigel und hellem Fleisch.
Petite Arvine de Fully AOC, Maitre de Chais, 2010 65.00
Oenologin: Madeleine Gay
Region: Wallis
Traubensorte: Petite Arvine
Eine Walliser Sepzialitdt aus der alten Rebsorte Petite Arvine.
Komplexer, grosser Weisswein, harmonisches Bouquet, Duft der
rosa Grapefruit. Dank seiner filligen, grosszligigen Struktur passt
dieser Wein hervorragend zu Fisch wie auch zu weissem Fleisch.
Bianco di Merlot DOC, 2010 58.00
Produzent: Feliciano Gialdi
Region: Ticino Sopraceneri
Traubensorte: Merlot

Beim Abbeeren der roten Merlot — Trauben wird der klare Most durch selbsttatiges
Ablaufen des Saftes gewonnen; darauf folgt eine sehr schonende Pressung. Aromen von
Williamsbirne und Noten von Lindenbliten. Sehr harmonisch im Geschmack mit
saftiger Saure und langem, mineralischem Abgang.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



Weissweine Europa

1di 7.5dl
Sauvignon Blanc AOC, 2009 59.00
Produzent: Patrick Baron de Ladoucette
Region: Touraine, Frankreich
Traubensorte: Sauvignon Blanc

Die Loire, die sich mit lhren Nebenfliissen durch das Pariser

Becken schlangelt und auch durch das Departement Touraine fliesst

bringt an ihren Gestaden wunderschdne und grosse Weine hervor.

Der ,les deux Tours“ ist zu 100 Prozent aus der Rebsorte Sauvignon Blanc
gekeltert und offenbart frische Aromen von Cassis, Stachelbeeren und Limetten.

Pouilly — Fuissé AC, 2010 69.00
Produzent: Louis Latour

Region: Burgund, Frankreich

Traubensorte: Chardonnay

Trockener Weisswein aus der Chardonnay — Traube, der im
stdlichen Burgund erzeugt wird. In der Farbe frisches Griingold.
Ein gehaltvoller Wein mit Blumen- und Krauteraromen, feines
Bouquet, harmonisch deutliche Terroirnote.

Chardonnay Baroncino, 2011 6.50 45.50
Produzent: Cantina Valpantena

Region: Veneto, Italien

Traubensorte: Chardonnay

Eine Spezialitdt aus dem Veneto: Die Trauben werden einer
Spétlese dhnlich von Hand gewonnen und kiihl in Holzbarriques
vergoren. In der Nase zeigt diese Chardonnay eine wunderschdne
Frische von Zitrusfriichten, Bliitendifte und ein

frisches Ananasbouquet.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



1di
Roero Arneis DOCG, 2011
Produzent: Mauro Sebaste
Region: Piemont, Italien
Traubensorte: Arneis
Dieser Arneis Uberzeugt mit den Aromen von frischen Birnen,
gelben Friichten, Quitten Feuerstein. Im Gaumen frische
und perfekte Balance.
Griiner Veltliner, J. Umathum & W. Peck, 2010
Produzent: Weingut Zantho
Region: Burgenland, Osterreich
Traubensorte: Griner Veltliner
Frische Frucht und mineralische Struktur.
Die Osterreichische Rebsorte Griiner Veltliner zeichnet sich
durch ihre frische Frucht und mineralische Struktur aus. Dieser
Wein fasziniert durch seine Leichtigkeit und bietet
unbeschwerten Trinkgenuss. Er eignet sich besonders als Aperitif
und zu Slisswasserfisch.
Tierra Buena DO, 2010 5.80
Produzent: Bodegas Yllera
Region: Rueda, Spanien
Traubensorte: 60% Verdejo, 20% Viura, 10% Sauvignon Blanc

Ein fruchtiger Spanier. Dieser frische Weisswein wird aus den
fruchtbetonten Traubensorten Verdejo, Viura und Sauvignon Blanc
gekeltert. Eine kihle und kurze Maischezeit beglinstigt die
Feinduftigkeit dieses Tropfens, welcher in der Nase nach

Zitrusfriichten duftet. Im Gaumen breitet sich die frische Saure

aus und macht Lust auf den ndchsten Schluck oder den nachsten Bissen.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04

bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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Roséwein
1di 7.5dI
Oeil de Perdrix, 2010 7.50 52.50
Produzent: Chateau Auvernier
Region: Neuchatel
Traubensorte: Pinot Noir
Das Chateau d’Auvernier gehort heute der Familie Grosjean.
Der hellrote Neuenburger Wein hat seinen Namen vom Auge
des Rebhuhns. Alle gleichnamigen Weine aus anderen Kantonen
sind ,Kopien” des Originals. Fruchtiger, finessereicher Rosé,
gekeltert aus Pinot — Noir — Trauben des Chateau d’Auvernier.
Rotweine Schweiz
Stdfner Pinot Noir, 2009 7.30 51.00
Produzent: Familie Hasler, Rutihof Stafa
Region: Stafa am Zirichsee
Traubensorte: Pinot Noir
Rubinrot, beeriges Fruchtbouquet, extraktreich,
weiche Gerbstoffe, eleganter, geschmeidiger Korper.
Syrah du Valais AOC, Grand Métral, 2010 47.60
Produzent: Provins
Region: Wallis
Traubensorte: Syrah

Spitzenklasse aus dem Wallis!

Sehr intensive, rote Farbe mit violettem Schimmer,
wiurziger Nase, Geschmack nach Zimt und Pfeffer,
Cassis — Aroma. Ein reicher und kérperbetonter Wein.
Harmonisch als Begleiter zur hiesigen Kiiche oder
einfach so zum z'Vieri Plattli.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



1di 7.5dI
Roncaia Reserva, Merlot del Ticino DOC, 2009 59.00
Produzent: Vintattieri
Region: Ligornetto
Traubensorte: Merlot
Qualitat ist ein ,,Must” bei den Vinattieri — Weinen.
Der Name Roncaia stammt vom gleichnamigen Rebberg, aus dem
die Trauben fir diesen guten Mittelklasse — Merlot kommen.
Er hat die typische fruchtige Merlot — Aromatik mit der leichten
Rauchnote und wirkt im Gaumen harmonisch und ausgewogen.
Mayenfelder Blauburgunder, 2009 62.50
Produzent: Schloss Salenegg
Region: Graubiinden
Traubensorte: Pinot Noir

Ein Schlossabzug.

Die Pinots aus der Bindner Herrschaft sind fiir ihre gute Struktur

und ihr fruchtiges Bouquet bekannt. Dieser Wein wird wahrend

8 Monaten in grossen Holzfassern ausgebaut und danach auf

verschiedene Flaschenformate gezogen. In der Farbe leuchtendes Kaminrot.
In der Nase zeigen sich rote Beeren, Randenkompott, ein feiner Holzton
und schwarzer Pfeffer. Im Gaumen saftig, dicht und ausgewogen.

Rotweine Europa

Chateauneuf du Pape, 2009 75.00
Produzent: Domaine Solitude

Region: Chateauneuf du Pape, Frankreich

Traubensorte: Syrah, Grenache noir, Mourvedre, Cinsaut

Traditionell, edel, reich. In der Nase Anfliige von Thymian, Kakao
und Walderdbeeren, im Gaumen Aromen von Johannisbeeren
und Sauerkirschen, langes Finale.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



1dl
Aureto Ventoux AOC, 2009

Produzent: Domaine de la Coquillade
Region: Provence, Frankreich
Traubensorte: Syrah, Grenache

Gewinner der Medaille d’Or 2010 in Paris. Der Wein duftet nach
Himbeeren und frischen Krautern, seidig und elegant im Gaumen,

mit angenehmer Frucht — Susse.

Nero d’Avola IGT, 2009 5.80
Produzent: Angelo Rocca

Region: Sizilien, Italien

Traubensorte: Nero d’Avola

Diese sizilianische Spezialitat ist wegen seinen feinen Gerbstoffen
und der feinen Frucht mit einem ,touch” Wiirze ein Bestseller.

Ripasso Superiore DOC, 2009

Produzent: Falasco
Region: Veneto, Italien
Traubensorte: Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon

Im Glas tiefes, klares Rubinrot. Fruchtnase mit einem Hauch
von Bittermandeln, roten Kirschen und reifen Beeren.
Eine konzentrierte und siisse Frucht fillt den Gaumen, langer Abgang.

Amarone della Valpolicella DOC, 2008

Produzent: Cantina Valpantena
Region: Veneto, Italien
Traubensorte: Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon

Ein wunderbarer Amarone mit Aromen von reifen und
getrockneten Beeren, Tabak. Saftig und samtig, voll und rund.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04

bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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1di 7.5dI
Rubiolo Classico DOCG, 2009 57.00
Produzent: Antico Podere Gagliole
Region: Castellina in C. (Siena), Italien
Traubensorte: Sangiovese, Merlot

Die Rebberge fiir den als Chianti Classico deklarierten Rotwein

liegen an Siid-/ Stidwestlagen auf 450 bis 450 m.u.M.

Der Wein wird nach der Pressung teilweise in Eichenfassern,

teilweise in Edelstahltanks gelagert; nach der Flaschenabfillung

reift er weitere drei Monate im Keller.

Rubiolo ist ein weicher, fruchtiger Wein mit siissen und warmen Tanninen.

Brunello di Montalcino DOCG, Pinino, 2006 79.00
Produzent: Cascina Castlet

Region: Piemont, Italien

Traubensorte: Barbera

Robert Parker gibt dem Wein 92 von 100 Punkten.

Charakteristisch fiir den Brunello ist die vorgeschrieben Reifezeit von
vier Jahren (zwei Jahre im Fass, anschliessend zwei Jahre in der Flasche)
Wahrend dieser Zeit entwickelt der Wein ein intensives Rubinrot,

ein ausgewogenes Bouquet von roten Beeren und einen vollen,

gut strukturierten Kérper mit fein eingebundenen Tanninen.

Barbera d’Asti Superiore DOC, Litina, 2007 63.00
Produzent: Cascina Castlet

Region: Piemont, Italien

Traubensorte: Barbera

Der reinsortig ausgebaute Wein wird sechs Monate in Holzfassern
ausgebaut und reift weitere 18 Monate in der Flasche.
Der perfekte Genuss zu Fleisch- und Wildgerichten aller Art.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



1dl
Rioja lzadi Reserva DO, 2006

Produzent: Bodegas Vina Villabuena
Region: Rioja, Spanien
Traubensorte: Tempranillo

Der Izadi Reserva, einer der besten Rioja’s, verfihrt durch

seine reine Frucht. Er besteht zu 100 Prozent aus der

Tempranillo — Traube und gibt dem Wein seine typische Aromatik
von reifen schwarzen Kirschen, samtigen Pflaumenténen

und eine verfiihrerische Rostnote nach Kaffee und Kakao.

Carmelo Rodero Ribera del Duero DO, 2010 8.00

Produzent: Carmelo Rodero
Region: Ribera del Duero, Spanien
Traubensorte: Tempranillo

Carmelo Rodero griindete 1991 seine eigene Bodega, nachdem

er sein Traubengut jahrelang dem weltbekannten Gut Vega Sicilia
verkauft hatte. Die unzerquetschten Trauben werden bei 27° vergoren.
Dadurch bleibt dem Wein eine herrliche Frucht erhalten.

Elias Mora Crianza DO, 2008

Produzent: Bodegas Elias Mora
Region: Toro, Spanien
Traubensorte: Tinta de Toro

93 Punkte im Guia Pefiin 2010.

Victoria Benavides keltert diesen anspruchsvollen, kernigen Wein
aus der Rebsorte Tinta de Toro (Tempranillo). Zur Reifung lagert er
ein Jahr lang in neuen franzosischen und amerikanischen
Eichenholzfassern. Er ist von tiefem Beerenrot mit Purpurreflexen.
Im Bouquet dominieren die reinen, intensiven Fruchtnoten, die fiir
die Rebsorte typisch ist. Hinzu kommt eine wiirzige Komponente
vom Einsatz der verschiedenen Holzarten. Ein vollmundiger Wein
von samtener Struktur, mit einem festen Tanningerist.

Langer Abgang mit Lakritz- und Brombeerenaromen.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04

bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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1dl 7.5dl
Zweigelt Qualitatswein, 2009 64.00
Produzent: Josef Umathum (bio demeter)
Region: Neusiedlersee, Osterreich
Traubensorte: Zweigelt

Der aus der Rebsorte Zweigelt sortenrein vinifizierte Wein zeigt sich in der Farbe von
dunklem, dichtem Rot. In der Nase gibt er sich fruchtig mit feinen Kirschenaromen. Im
Geschmack ist er voll, weich und elegant, mit einem edlen Nachgeschmack. Ein Klassiker
vom Neusiedler See.

Vinah da Palestera DO, 2008 6.50 45.50
Produzent: Encostas do Douro

Region: Douro, Portugal

Traubensorte: Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca

Best Value 2011 Wine Spectator 89/100 Punkte!

In der Farbe sattes Kirschrot mit feinem Wasserrand.

Im Bouquet zeigen sich Aromen von Rosinen, Zwetschgenschalen
und roten gekochten Friichten (Kirschen). Im Gaumen seidene
Gerbstoffe und gut stiitzende Saure.

Rotweine Neue Welt

Amancaya RESERVA, Bodega Caro, 2008 68.00
Produzent: Domaines Baron de Rothschild (Lafite)

Region: Mendoza, Argentinien

Traubensorte: Malbec, Cabernet Sauvignon

Der Amancaya tragt dieselbe Handschrift wie der Caro, der

»eleganteste Wein Argentiniens”, wie er vom Geniessermagazin

»al Dente” bezeichnet wird. Hinter Amancaya steht das Trio Nicolas Catena,
die Barons de Rothschild und Estela Ines Perinetti, die Onologin, welche
bereits fiir den Caro verantwortlich zeichnet. Die Trauben

(je zu Halfte Cabernet Sauvignon und Malbec) werden auf Sorgfaltige

Weise handverlesen, der Wein wird wahrend 11 Monaten in franzosischen
Eichenfassern ausgebaut. In der Farbe tiefdunkles Rot mit violetten Reflexen.
In der Nase Flieder- und Veilchentone, Holunder, Black Currant,
Heidelbeeren, Vanilleschoten und ein nobler Toastton.

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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Piccolo giro di grappe

Unweit des Monte Grappa, im Hinterland Venetiens ist Vittorio Capovilla zu Hause.
Vittorio ist das Oberhaupt einer feinen Destillerie, die sich vor allem auf das Brennen von
exquisiten Grappe spezialisiert hat.

Neben dem besonders vollmundigen Grappa di Bassano destilliert er auch eine Vielfalt
sortenreiner Grappe, wie Brunello, Barolo oder Reciotto Amarone. Fiir viele beriihmte
Brenner und bekannte Firmen ist Vittorio Capovilla die erste Adresse fiir die geistige
Umwandlung von Friichten und Trauben.

Fir Sie haben wir folgende Spezialitaten ausgesucht:

Grappa di Bassano Vol% 2cl
Aromatisch und sauberes Bouquet, wiirzig im Geschmack mit 41 9.00
fruchtbetontem Abgang.

Grappa di Barolo
Feines und intensives Fruchtaroma, feinwiirzig und angenehm 43 9.50
herb im Geschmack.

Grappa di Brunello
Reiches und umhillendes Bouquet, vollmundig mit Noten 44 9.50
von reifen Beeren, ausgewogen und elegant.

Grappa di Recitto Amarone
Facettenreiches Bouquet mit intensiven Fruchtaromen. Voll 41 9.50
und rund im Gaumen, lang anhaltend im Abgang.

Weiter Grappa’s

Grappa Merlot
Lieblicher Tessiner Grappa mit Duften von Vanille 41 9.00
aromatische Note

Grappa Sovrana
Tessiner Grappa von dem bekannten Produzenten Guido Brivio. 45 9.50
Traubensorte: Americana

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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Getrankekarte

Mineralwasser

cl CHF
Rhazunser 50 6.50
100 9.80
Arkina 50 6.50
100 9.80
Sussgetranke
Coca Cola, light, zero 33 4.80
Fanta, Elmer Citro, Rivella (blau/rot/gruin) 33 4.80
Schweppes Tonic, Lemon, Ginger Ale 20 4.80
Safte
Orangensaft 20 4.80
30 6.20
Tomatensaft 20 4.80
Traubensaft rot 20 4.80
Apfelsaft, Apfelschorle 33 4.80
Bier
Hilrlimann Sternenbrau (offen) 30 4.50
Hilrlimann Sternenbrau (offen) 50 6.20
Hurlimann Lager 50 6.20
Hirlimann Sternenbrau 33 4.80
Feldschlésschen Schlossgold (alkoholfrei) 33 4.80
Schneider Weisse 50 6.80

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch
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Spirituosen

Vol.% cl CHF
Martini Bianco 15% 4 7.00
Martini Rosso 15% 4 7.00
Campari 23% 4 8.00
Cynar 16.5% 4 8.00
Sherry Tio Pepe 15% 4 8.00
Appenzeller 20% 4 8.00
Ballantines 40% 4 9.00
Vodka Absolut 40% 4 9.00
Amaretto Disaronno 28% 4 9.00
Bailey’s 17% 4 9.00
Fernet branca 40% 4 7.50
Cointreau 40% 2 8.50
Rémy Martin 40% 2 9.00
Rum Bacardi 37.5% 4 9.00
Gordons Gin 37.5% 4 9.00
Sandeman white porto 19.5% 4 9.00
Obstbrande
Vieille Prune Morin 41% 2 9.00
Wald Himbeergeist Ziegler, Freudenberg 43% 2 9.00
Mirabellenbrand Ziegler, Freudenberg 43% 2 9.00
Waldkirsch Ziegler, Freudenberg 43% 2 9.00
Stafner Marc, Weingut Ritihof 42% 2 8.00
Stafner Marc, Gewdrztraminer, Weingut Ritihof 42% 2 9.00
Longdrinks
Camapri Orange 11.00
Gin Tonic 13.00
Vodka Orange 13.00
Bacardi Cola 13.00

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde ¢ Seestrasse 31 ¢ 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



16

Warme Getranke

cl CHF
Espresso, Kaffee, Kaffee HAG, Milchkaffee 4.50
Doppelter Espresso 5.80
Cappuccino 5.20
Latte Macchiato 6.70
Kaffee Mélange 6.20
Coretto Grappa 6.50
Kaffee- Lutz oder —Fertig 6.20
Diverse Tee 4.50
Apfel-, Orangen- oder Rumpunsch (alkoholfrei) 4.50
Heisse Schokolade oder Ovomaltine 25 4.20
Kalte Schokolade oder Ovomaltine 30 5.00

Alle Preise in CHF inkl. 8 % MwSt.

Restaurant Schifflinde e Seestrasse 31 e 8124 Maur ¢ Tel. 044 980 05 04
bankette@schifflaende.ch ¢ www.schifflaende.ch



